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COUVERT
Pdes de fermentacdo natural elaborados na casa, manteiga de ervas e
antepasto do dia R$ 18 por pessoa

SALUMI SPECIALE - R$ 102
Fatias de presunto cru e salame artesanais, conservas do dia e pdes

da casa.

BURRATA COM TOMATES SALTEADOS E PESTO - R$ 98
Burrata com tomates salteados na manteiga de ervas, molho pesto e

pdes da casa.

BRUSCHETTAS - R$ 44 - 02 und.

Péra com queijo azul e mel;

Queijo cremoso com ervas e presunto cru;
Tomate salteado com parmesdo e manjericao;

Mix de cogumelos salteados com parmesado.

CROQUETA DE OSSOBUCO - R$ 62
6 unidades de bolinho de ossobuco desfiado, empanado crocante
acompanha molho de pimentas assadas da casa.

CHORI ARTESANALE - R$ 59
Baguete de fermentac¢do natural elaborada na casa, linguica artesanal e

vinagrete.



FRUTOS DO MAR AO MOLHO CITRICO - R$ 89
Camaroes, lulas e mexilhdes salteados com vinho branco, manteiga de
ervas e limdo siciliano. Acompanha pdes de fermentacdo natural

elaborados na casa.

VERDURE GRIGLIATE - R$ 44
Abobrinha italiana, cabotid, berinjela, brdcolis, tomate e shitake
dourados na grelha, com molho gremolata de limdo, azeite e ervas.

PIZZETTA - R$ 79 - 01 und.

Margherita - molho de tomate, mozzarella de bufala, tomate cereja
pesto e manjericdo fresco.

Figo e Queijo azul - queijo azul, figo, queijo cremoso e mel.

PORCHETTA - R$ 67
400g de barriga de porco Duroc enrolada, assada com pururuca bem
crocante e carne suculenta temperada com ervas.

Acompanha conserva de limdo salgada.



QUEIJOS BIAGI

Queijos produzidos artesanalmente em micro lotes, com leite de vaca de
criacdo prépria em pasto. Sdo sazonais e exclusivos. Porcdo de 150g,
Escolha até 3 tipos, conforme disponibilidade - R$ 89

CRAVINHOS IMPERIAL
Tradicional queijo minas, com textura firme e sabor levemente dcido, com suas
caracteristicas amplificadas pela maturacdo de meses em nossa queijaria;

MANCHEGO
Textura firme, amanteigado e ligeiramente picante. Ouro no Festival do Queijo de
Cunha, SP em 2021 e Ouro no Mundial do Queijo Brasil 2024;

TOSCANO PEPATO
Textura similar ao nosso manchego, acrescentado de pimenta preta em grdos e
pimenta chipotle mexicana. Ouro no Festival do Queijo de Cunha, SP em 2021;

AZUL
Massa florida com mofo azul, textura cremosa com sabor intenso e picante;

CHEDDAR
Textura firme, sabor rico e ligeiramente picante. Queijo destaque no Festival do
Queijo de Cunha, SP em 2021 e Super Ouro no Mundial do Queijo Brasil 2024;

TALEGGIO
Com casca lavada, textura cremosa com sabor suave e ligeiramente picante.
Ouro no Mundial do Queijo Brasil 2024;

STILTON
Queijo azul com uma textura quebradica e sabor robusto e picante

PARMESAO
Firme e granulado com sabor intenso e aroma marcante.
Prata no Mundial do Queijo de Cunha, SP em 2021;

CAMEMBERT
Casca florida com mofo branco. Textura macia com sabor suave e delicado;

GOUDA
Sabor suave e levemente adocicado, textura cremosa;

BEAUFORT
Textura firme e sabor frutado;



SOBREMESAS

TORTA DE CHOCOLATE MEIO AMARGO - R$ 46

Com nata batida tipo chantilly e calda de frutas vermelhas.

PERA COTTA AL VINO BIANCO - R$ 46
Péra cozida no vinho branco com nata batida tipo chantilly com

especiarias.

TIRAMISU - R$ 46
Biscoito savoiardi elaborado na casa, mascarpone, zabaione, café e

licor amaretto.

GELATO ARTESANAL - R$ 23
Chocolate meio amargo (sem agucar);
Limdo com capim santo (sem lactose)

Morango com manjericdo (sem lactose)



